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ﬁgwarcwab—é&

Czekoladowy biszkopt, bita $meitana,
soczyste wisnie, oraz wisniowka, keorg

nasycone sg biSZkOpty.

Sanck

Biszkopty z likierem owocowym, konfitura
z lesnych borowek i ubita $mietana z duzg
ilos’ciq OWOCoOWw.

TORTY Z KREMEM MASLANYM

@@'ewc‘%yna

Ekskluzywny, kremowy tort z biszkopta-
mi prze}oionymi kremem z masta,
pasteryzowanych zéltek i wanilii Burbon
oraz  warstwami  grylazowej czekolady
i konﬁtury 7 czarnej porzeczki.

by

Luksusowy tort z kremem orzechowym
i czekoladowym oraz warstwy dacquoise
kokosowego.  Biszkopty  wykonane = ze
zmielonych orzechéw i kawy, nasaczone
likierem z luksusowego ciemnego rumu.

Czekoladowy i waniliowy biszkopt
nasgczony likierem owocowym. Warstwa
ganaszu czekoladowego oraz gruba
warstwa malin.

Ceololadony

Zdecydowany smak biszkopru
czekoladowego przelozonego kremem
czekoladowym i grylaicm4

Biszkopty z duzy iloscia likieru owoco-
wego, przelozone konfiturg zurawinows,
bit% s’mietanq oraz duiymi kawatkami
brzoskwin, kiwi i ananaséw.

%amzlsu

Puszyste biszkopty z likierem kawowym,
wloski ser  mascarpone, pasteryzowane
z0ttka, cukier i $mictanka to sktadniki tego
tortu. Obsypany belgijskim kakao z ziaren
kakaowca z Ghany.

TORTY Z KREMEM MASLANYM

(%rcze%

Typowo czekoladowy tort z cienkich
biszkoptéw czekoladowych i kremu
czekoladowego, z dodatkiem wisnidowki.

Chtgprony

Jasne biszkopty obficie nasgczone
limoncello przelozone kremem  cytry-
nowym z maslem oraz kremem - lemon
curd. Dodatek konfitury zurawinowej

i bialej czekolady.

@'as fecgﬁ)agy

Delikatny biszkopt czekoladowy nasgczony
Wis’nif')wkg, przeloiony konﬁtur% z czarnej
porzeczki. Krem z ciasteczkami i prazynky,
calod¢ oblana czekolada.

(Q%{wfaz‘

Biszkopty i krem z pasteryzowanych z6lcek
wraz z konfitury z czarnej porzeczki oraz
duiq i]os’coq likieru jajecznego. Kazda por-
cja zaznaczona czekoladowym kieliszkiem
napelnionym adwokatem.



@ZUOCOZZC)y

Biszkopt nasgczony likierem owocowym, prze-
lozony bitg $mietang z kawalkami owocéw.

g@gurfwgy

Swieiy jogurt i bita $mietana wraz z owocami,
pomiedzy delikanymi blatami biszkoprow

z likierem owocowym.

TORTY Z KREMEM MASLANYM

@'owmcja

Biszkopt 7 bakaliami i kawatkami czekolady.
Przelozony kremem z masta, pasteryzowanych
70kek i wanilii Burbon oraz  kremem
orzechowyrn 7 dodackiem powide} $liwko-
wych. Podstaws jest ciasto kruche maslane.

Ryl

Delikatny mus  czekoladowy z  belgijskiej
luksusowej czekolady. Warsewy biszkoptu ze
zmielonych migda}(')w oraz chrupiqcy grylaz'.

@r{ec[oagy

Biszkopty ze zmielonych orzechow laskowych
prze}oione kremem orzechowym i warstwg

luksusowej czekolady z grylazem.

@‘)z’n [reau

Makowe biszkopty, nasgczone likierem
cointreau, przelozone kremem z serka
mascarpone oraz konfiturg z pomaranczy.
Dekoracja z plastr(')w kandyzowanej poma-

ranczy, z kroply czekolady belgijskiej.

ascarpone

Czekoladowy biszkopt nasgezony likierem
owocowym, krem z serka mascarpone oraz
$wieze owoce.

@Kar@ D%c_z;

Biszkopty o mocnym smaku czekolady
przelozone musem czekoladowym. 7 duig
ilos’ciq wisni macerowanych w alkoholu.
Dekoracja z bitej $mietany.

TORTY Z KREMEM MASLANYM

Nty

Tort z pionowymi”, czekoladowymi
biszkoptami  przelozonymi  kremem
migdalowym i prazonymi, zmiclonymi
migda}amt Calo$¢ na podstawie 7 ciasta
kruchego maslanego.

@z'cfaagr

Intensywnie  czekoladowy  krem  oraz
biszkopt nasgczony ponczem wykonanym
na bazie 12-letniego rumu Dictador. Na
kaidej porcji recznie wykonana pralinka
z nadzieniem tiramisu.

Stkongy

Delikatne czekoladowe Dbiszkopry
nasgczone rumem, mus czekoladowy
i ,pijane §liwki”. Dekoracja z calych sliwek

kalifornijskich oblanych deserows czekolad.

@fo\@gmm’cz’wgy

Delikatne biszkopty przeloione kremem
maslanym, warstwy grylazu z mleczng
czekolady oraz bordwka. Dostgpne
rdine wzory dziecigee oraz jubileuszow&
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